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　【安全・安心・健康】を経営理念とし、添加物の使用を

限りなくゼロに近づけることはもちろん、地域の食材を

積極的に取り入れることで、地域に根差した体にやさし

いパン作りを行っております。

　忙しい朝に朝食への手間や時間をかけることが難し

い昨今、当社では地域の新鮮野菜と特許取得のこん

にゃくペーストを使用することによって、ヘルシーでお

いしく、長期保存可能で手軽で簡単に食べられるロカパ

（LOW CARB Pain）という製品を作りました。 

　通常パンは消費期限が2～3日と短く保存がききませ

んが、このロカパはこんにゃくの保水性で 無添加なが

らも1週間の冷蔵保存が可能であり、冷凍では1カ月間

おいしさを保つことが出来ます。

　さらに低糖質・低塩分・低脂質で1個当たりのカロ

リーは100kcal以下。それだけではなく中に包んだトマ

トは低カロリーでさまざまな栄養成分が豊富な健康野

菜であり、健康に気を遣う方にも毎朝安心してお召し上

がりいただけます。

　このパンに使用したトマトは、新規就農を経て新たに

頑張る地元女性農家の新鮮日野産トマト。

　これからも当社の技術と地域の特色を生かした製品

づくりを進め、この６次産業化で地域への貢献につなげ

ていきたいと考えております。

6次産業化と働く女性応援のための
地場産野菜と特許取得素材を使用した新食感低糖質パン

「LOCAPA（ロカパ）」
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会 社 概 要

岩田　利夫
〒192-0033　東京都八王子市高倉町21-8
パン製造販売
300万円
創業  昭和63年
高倉町珈琲、北里大学病院、東京光の家
正社員：26名（パート・アルバイト：46名）　平均年齢：38歳
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